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LAPTOLA DT GARIBALDI

ALAME CRUDO, SALAME COTTO,

ANTIPASTO PIEMONTESE, ACCIUGHE AL VERDE,
TOMINO MIELE E NOCCIOLE, INSALATA RUSSA,
TOMA DI COCCONATO "COCONA',

PEPERONE CON BAGNA CAUDA
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AGLIERE DI SALUM! €12
AGLIERE DI FORMAGG! H i
AGLIERE MISTO £ 16
INTTINO DEI MILLE £l

(SELEZIONE ANTIPASTL DELLA TRADIZIONE PIEMONTESE)

§
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TUZZICHERTA DELLA PIOLA £l

) SERVIZIO E COPERTO € 2
LA CARTA DEI VINI E DA RICHIEDERE AL PERSONALE DI SALA



ME| LAFIOLA DI GARIBALDL

RISTORANTE

GLI SFUSI VINO DELLA PIOLA
DELLA PIOLA ROSSO A BASE BARBERA E BIANCO A BASE ARNEIS

CALICE 10CL €3
QUARTO DI LITRO el

& MET10 LITRO €9
LITRO €9
PIEMONTE GRIGNOLINO
CALICE 10CL €3
QUARTO DI LITRO eil
METI0 LITRO €9
LITRO €9

=

VINO ROSSO A BASE NEBBIOLO

CALICE 10CL €55
QUARTO DI LITRO €8y

METI0 LITRO 7
LITRO €13

VINO BIANCO FRIZZANTE DELLA PIOLA

CALICE 10CL £35
QUARTO DI LITRO €L
%X MELLO LITRO 69
LITRO o

L'ELENCO COMPLETO DEGLI ALLERGENI E DISPONIBILE IN CASSA



